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โครงการเพิ่มศักยภาพการผลิตแพะเนื้อเพื่ออาหารฮาลาล จัดฝึกอบรมหลักสูตร “การแปรรูปและการถนอมอาหารจากเนื้อแพะและน้ำนมแพะ”

สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดปัตตานี กำหนดจัดฝึกอบรมหลักสูตร “การแปรรูปและการถนอมอาหารจากเนื้อแพะและน้ำนมแพะ” รุ่นที่ 2 ระหว่างวันที่ 18 – 19 ตุลาคม 2554 นี้ ณ วิทยาลัยการอาชีพปัตตานี สำหรับผู้ประกอบการจำหน่ายอาหารและผู้สนใจทั่วไป เนื้อหาหลักสูตรเน้นหนักการแปรรูปทำผลิตภัณฑ์อาหารฮาลาลจากเนื้อแพะและน้ำนมแพะ เช่น การทำเนื้อแพะสวรรค์ คอกเทลเนื้อแพะ ไส้กรอกแพะผสม แหนมแพะ เบอร์เกอร์เนื้อแพะ โยเกิร์ตนมแพะ เต้าฮวยนมแพะ โดยมีการสอนทางทฤษฎีและฝึกปฏิบัติจริง ซึ่งจะป็นประโยชน์ในการไปประกอบเป็นอาชีพเสริมสร้างรายได้ 

ผู้ประสงค์ที่จะเข้าร่วมการฝึกอบรม จะต้องไม่เคยเข้ารับการอบรมในหลักสูตรนี้มาก่อน สามารถแจ้งความประสงค์สมัครเข้ารับการฝึกอบรมได้ที่ สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดปัตตานี โทรศัพท์ 073-336186, 073-335996 ในวันและเวลา ราชการ  รับจำนวนจำกัดเพียง 30 รายเท่านั้น โดยไม่ต้องเสียค่าใช้จ่ายใดๆ
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สำนักสารสนเทศและประชาสัมพันธ์ ศอ.บต.
11 ตุลาคม 2554
