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ประเด็นข่าวตามนโยบายศูนย์ปฏิบัติการข้อมูลข่าวสารเพื่อการประชาสัมพันธ์ (IOC)

ประจำวันที่ 12 – ๑8 มิถุนายน  ๒๕๖๒
	ประเด็น
	แนวทาง

	๑. มาตรการแก้ไขปัญหาอ้อยไฟไหม้

	
ปัจจุบันแรงงานตัดอ้อยนั้นขาดแคลนและมีค่าแรงสูง เนื่องจากความยากในการตัด จึงนิยมใช้การเผา มากกว่าการตัดสด ประกอบกับรถตัดอ้อยหรือเครื่องมือตัดอ้อยมีราคาสูง และการเผาอ้อยยังเป็นสาเหตุหนึ่งของการปัญหาฝุ่นละอองที่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพและสิ่งแวดล้อมอย่างมาก 

เพื่อลดภาระต้นทุนการผลิตและกระตุ้นให้เกษตรกรใช้เครื่องจักรแทนแรงงานที่ขาดแคลน และลดการเผาอ้อยก่อนเข้าโรงงาน จึงมีมาตรการแก้ไขปัญหาอ้อยไฟไหม้ 3 มาตรการ โดยมีเป้าหมายในการลดการเผาอ้อยให้หมดไปภายในปี 2565 ดังนี้    


1. มาตรการทางกฎหมาย ซึ่งจะทำให้อ้อยไฟไหม้หมดไปภายในภายใน 3 ปี            โดยจะมีการออกระเบียบให้ในฤดูการผลิตปี 2562/2563 ให้โรงงานน้ำตาลรับอ้อยไฟไหม้เข้าหีบได้ไม่เกินร้อยละ 30 ต่อวัน ต่อมาในฤดูการผลิต ปี 2563 /2564 ให้รับอ้อยไฟไหม้เข้าหีบได้ไม่เกินร้อยละ 20 ต่อวัน และในฤดูการผลิตปี 2564/2565 จะลดปริมาณอ้อยไฟไหม้เข้าหีบเพียงร้อยละ 0-5 ต่อวันเท่านั้น  

2. มาตรการสนับสนุนจากภาครัฐในการสนับสนุนเครื่องจักรกลการเกษตร           โดยการขยายโครงการส่งเสริมสินเชื่อเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตอ้อยอย่างครบวงจรปี 2562 - 2564 รวมทั้งสนับสนุนผู้ประกอบการผลิตรถตัดอ้อยไทย ให้สามารถผลิตและจำหน่ายให้เพียงพอกับความต้องการ และส่งเสริมการแปลงสินทรัพย์เป็นทุน โดยการใช้รถตัดอ้อย และเครื่องจักรกลการเกษตรอื่นๆ ไปเป็นสินทรัพย์ค้ำประกันกับแหล่งเงินกู้ได้

3. มาตรการขอความร่วมมือด้านการบริหารจัดการเพื่อเป็นต้นแบบการเก็บเกี่ยวและการขนส่งอ้อยให้โรงงาน โดยขอความร่วมมือจากโรงงานน้ำตาลและชาวไร่อ้อยในฤดูการผลิต ปี 2562/2563   เพื่อกำหนดจังหวัดต้นแบบปลอดการเผาอ้อย ร้อยละ 100 ในแต่ละภาค รวม 5 จังหวัด ได้แก่ กาญจนบุรี ราชบุรี ชัยภูมิ เลย และอุตรดิตถ์ รวมถึงการลดการเผาอ้อยรอบชุมชนในรัศมี 5 กิโลเมตร และรอบโรงงานน้ำตาลในรัศมี 10 กิโลเมตร และการกำหนดคิวรับอ้อยสดและอ้อยไฟไหม้

นอกจากนี้ ครม.ยังเห็นชอบขยายโครงการส่งเสริมสินเชื่อเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตอ้อยอย่างครบวงจร ปี 2562 - 2564  โดยสนับสนุนสินเชื่อแก่เกษตรกร              กลุ่มเกษตรกร สหกรณ์การเกษตร สถาบันชาวไร่อ้อย กลุ่มบุคคลและวิสาหกิจชุมชน วงเงินกู้ปีละ 2,000 ล้านบาท ระยะเวลา 3 ปี รวมเป็นเงินทั้งสิ้น 6,000 ล้านบาท (งบประมาณปี พ.ศ. 2562 - 2564) จากธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์การเกษตร (ธ.ก.ส.)            โดยวงเงินกู้แต่ละรายเมื่อรวมกันแล้วต้องไม่เกิน 29 ล้านบาท โดยมีรายละเอียด ดังนี้
   
1. กำหนดระยะเวลาการชำระคืนเงินกู้แยกตามวัตถุประสงค์การกู้เงิน  หากเป็นเงินกู้เพื่อพัฒนาแหล่งน้ำและการบริหารจัดการน้ำในไร่อ้อยและปรับพื้นที่ปลูกอ้อย กำหนดชำระคืนเงินกู้ไม่เกิน 4 ปี  และหากเป็นเงินกู้เพื่อซื้อเครื่องจักรกลการเกษตรกำหนดชำระคืนเงินกู้ไม่เกิน 6 ปี
 
2. สำหรับอัตราดอกเบี้ย แยกเป็น เกษตรกรรายบุคคล คิดดอกเบี้ยในอัตรา 2% ต่อปี เช่นเดียวกับกลุ่มเกษตรกร สหกรณ์การเกษตร สถาบันชาวไร่อ้อย กลุ่มบุคคลและวิสาหกิจชุมชน ที่คิดดอกเบี้ย 2% ต่อปี ส่วนกรณีการกู้เงินเพื่อจัดซื้อรถตัดอ้อย ประเภทรถแทรกเตอร์หรือรถบรรทุกคิดดอกเบี้ยในอัตรา 4% ต่อปี โดยรัฐบาลไม่ต้องชดเชยดอกเบี้ยในส่วนนี้ แต่ธ.ก.ส. รับภาระชดเชย 1% ต่อปี โดยมีกรอบวงเงินงบประมาณชดเชยดอกเบี้ยประมาณ 599.43 ล้านบาท


	ประเด็น
	แนวทาง

	๒.“ครัวไทยสู่ครัวโลก” การมอบตราสัญลักษณ์ Thai SELECT

	                  วันที่ ๑ ส.ค.๖๑ รัฐบาลเปิดตัวโครงการ “อาหารไทยต้อง Thai SELECT” รองรับนโยบาย “ครัวไทยสู่ครัวโลก” สร้างมาตรฐานให้กับร้านอาหารไทยเพื่อกระตุ้นเศรษฐกิจผ่านการบริโภคอาหารไทย พร้อมยกระดับร้านอาหารไทยและคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหารไทยให้เป็นที่รู้จักทั้งคนไทยและชาวต่างชาติ โดย Thai SELECT ใช้รองรับมาตรฐานอาหารไทยในต่างประเทศมาเป็นระยะเวลากว่า ๑๙ ปี ปัจจุบันมีร้านอาหาร Thai SELECT ในต่างประเทศกว่า ๑,๓๐๐ ร้าน กระจายอยู่ตามประเทศต่างๆ ทั่วโลก สำหรับ Thai SELECT แบ่งออกเป็น ๓ ประเภท ได้แก่
          ๑.Thai SELECT PREMIUM ระดับคะแนน ๙๐ คะแนนขึ้นไป 
          ๒.Thai SELECT ระดับคะแนน ๗๕-๘๙ คะแนน 
          ๓.Thai SELECT UNIQUE ร้านอาหารไทยที่มีรายการอาหารเป็นอัตลักษณ์ท้องถิ่น หรืออาหารประจำถิ่น 
          เกณฑ์การพิจารณาคัดเลือกเพื่อได้รับตราสัญลักษณ์ Thai SELECT ประกอบด้วย 
          ๑.รสชาติอาหาร ๓๐ คะแนน 
          ๒.วัตถุดิบ ๒๐ คะแนน 
          ๓.สุขอนามัย ๒๐ คะแนน 
          ๔.รายการอาหาร ๑๐ คะแนน 
          ๕.การตกแต่งร้านภายนอก/ภายในและบรรยากาศร้าน ๑๐ คะแนน
          ๖.การบริการ ๑๐ คะแนน 
          ทั้งนี้ ร้านอาหารไทยที่ติดตราสัญลักษณ์ Thai SELECT ต้องเป็นร้านอาหารที่มีรายการอาหารไทยไม่น้อยกว่าร้อยละ ๘๐ ของรายการอาหารทั้งหมด มีมาตรฐานวิธีการปรุงตามแบบฉบับอาหารไทย ใช้วัตถุดิบและเครื่องปรุงอาหารของไทย รวมถึงมีการตกแต่งบรรยากาศร้านที่มีกลิ่นไอของความเป็นไทย
          ปัจจุบันมีร้านอาหารไทยจาก ๗๗ จังหวัด ทั่วประเทศเข้าร่วมโครงการและผ่านการพิจารณาจากคณะกรรมการแล้วกว่า ๕๐๐ ร้าน ซึ่ง ก.พาณิชย์ตั้งเป้าผลักดันให้มีร้านอาหารไทยเข้าร่วมไม่ต่ำกว่า ๑,๐๐๐ ร้านภายในปี ๖๒  คาดจะช่วยผลักดันรายได้ให้กับธุรกิจร้านอาหารเพิ่มขึ้น ๓๐-๕๐% และสร้างรายได้ไม่ต่ำกว่า ๑๐,๐๐๐ ล้านบาท            ต่อปี  
         ล่าสุด นางสาวชุติมา  บุณยประภัศร รัฐมนตรีช่วยว่าการกระทรวงพาณิชย์ ได้เดินทางไปที่นครมุมไบ ประเทศอินเดีย เพื่อมอบตราสัญลักษณ์ Thai SELECT ให้กับร้านอาหารไทย 8 แห่ง ซึ่งนอกจากจะช่วยสร้างชื่อเสียงให้กับอาหารไทยแล้ว ยังเป็นโอกาสส่งออกเครื่องปรุงรสและวัตถุดิบอาหารไทยได้มากขึ้นอีกด้วย


ประเด็นจังหวัดชายแดนภาคใต้ จำนวน ๓ ประเด็น ดังนี้
ประเด็นที่ ๑ ตามที่ดู...ครูดีเด่นรางวัลสมเด็จเจ้าฟ้า​มหาจักรี ที่อำเภอกาบัง จังหวัดยะลา
ชีวิตดี๊ดีที่ชายแดนใต้​ วันนี้​ทีมงาน​ของเราจะพาทุกท่าน​ไปติดตามผลงานของครูในพื้นที่จังหวัด​ยะลาที่ได้ทุ่มเททำงานเพื่อลูกศิษย์​ จนได้รับรางวัล "​สมเด็จเจ้าฟ้า​มหาจักรี" กันครับ
กระทรวงศึกษาธิการประกาศรายชื่อครู 11 คน จากประเทศสมาชิกอาเซียน และติมอร์เลสเต ที่ได้รับรางวัลสมเด็จเจ้าฟ้ามหาจักรี ปี 2562 ซึ่ง​ "ครูสุเทพ เท่งประกิจ" จากโรงเรียนบ้านคลองน้ำใส อำเภอกาบัง จังหวัดยะลา เป็นครูชาวไทยที่มีผลงานดีเด่นจนได้รับรางวัล​อันทรงเกียรติ​นี้            

ครูสุเทพ เท่งประกิจ เล่าให้ทีมงานของเราฟังว่ารับราชการครูเกือบ 27 ปีแล้ว เป็นคนอำเภอกาบังโดยกำเนิด เขาเลือกบรรจุรับราชการครั้งแรกที่โรงเรียนบ้านลูโบ๊ะปันยัง ตำบลกาบัง อำเภอ​กาบัง​ จังหวัดยะลา สิ่งที่เขามองเห็นและต้องการพัฒนามากที่สุดคือ การศึกษา "ผมเป็นคนขาดโอกาสทางด้านการศึกษา ในสมัยที่เป็นนักเรียน​ เมื่อเราได้มีโอกาสรู้จักคำว่า ครู  ผมว่ามันเป็นอะไรใหญ่หลวง เป็นบุคคลที่มีแต่การให้ เป็นบุคคลที่สามารถสร้างอะไรต่างๆ นานาได้  เพราะอาชีพทุกอาชีพล้วนมาจากครู" ครูสุเทพเล่าถึงความภาคภูมิใจ​ในความเป็นครู
"ผมจะใช้การสอนแบบ ใจชนใจ และนำพระราชดำรัสของในหลวงรัชกาล​ที่​ 9​ มาใช้ คือ เข้าใจ  เข้าถึง  พัฒนา  และ           ถ้าเราเข้าใจเราต้องรู้ว่าในชุมชนของเราต้องการอะไร  และผมก็รู้ว่าความต้องการของชุมชนต้องมาอันดับแรก จากนั้นนำข้อมูลมาวิเคราะห์มารวบรวม เมื่อเราเข้าใจชุมชนมุสลิมเราก็ปรับการเรียนการสอนให้เข้ากับวิถีชีวิต​และหลักศาสนา​ ซึ่งก็จะทำให้ชุมชน​ยอมรับ"
ในเรื่องของส่งเสริมอาชีพแก่นักเรียน ครูสุเทพได้ก่อตั้งศูนย์สร้างเสริมประสบการณ์ชีวิตแบบบูรณาการ​          โดยแหล่งเรียนรู้เกษตรทฤษฎีใหม่ สอนนักเรียนเรื่องของการขยายพันธุ์​พืชเช่นการติดตา ตอนกิ่ง​ การปลูกผักเลี้ยงปลา​ เลี้ยงสัตว์ทำปุ๋ยหมักใช้เองเป็นต้น​ นอกจากนี้​ยังมีการสอนวิชาชีพ​การช่างไม่ว่าจะเป็นช่างก่อสร้าง​ ช่างไฟฟ​้า​     ช่างเชื่อม​ เพื่อให้​นักเรียนที่จบออกไปได้มีวิชาชีพ​ติดตัวและสามารถ​ประกอบ​อาชีพ​ได้
สุดท้าย ครูให้ข้อคิดที่ดีว่า ปัจจุบันสภาพเศรษฐกิจทั่วโลกค่อนข้างแย่ การที่นักเรียนแต่ละคนได้เงินมาจากบ้าน ก่อนที่จะใช้เงินแต่ละครั้งเราต้องคิดเสมอว่า สิ่งที่เราได้กระทำมันเกิดประโยชน์ต่อตัวเรามากน้อยแค่ไหนและมีความจำเป็นต่อตัวเรามากน้อยแค่ไหนมีเงินพอแล้วหรือยัง ต้องให้นักเรียนรู้จักคิดคำนวณรู้จัก​คุณค่า​ของเงินและใช้จ่ายอย่างประหยัด​
นี่คือเรื่องราว​ของครูในจังหวัดชายแดน​ภาคใต้​คนหนึ่ง​  ที่ได้ทุ่มเททั้งชีวิต​ให้กับอาชีพ​ครู​  จนได้รับรางวัล​ "สมเด็จ​เจ้าฟ้ามหาจักรี" อันทรงเกียรติ​  ซึ่งทีมงานชีวิต​ดี๊ดี​ที่​ชายแดน​ใต้​ ขอแสดงความยินดี​และชื่นชม​ผลงานของท่านมา​ ณ​ ที่นี้ด้วยครับ
*************************************
อัมรัน แมหะ / สวท.ยะลา รายงาน
ลิ้งค์เนื้อหาข่าว และภาพข่าว
https://drive.google.com/open?id=1KIF1Gg3YchbbJJg-cqeztXr1ptjLu8NH
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ประเด็นที่ ๒ เช็คอินถนนคนเดินเที่ยวเพลินเมืองโก-ลก จุดนัดพบ ชม ชิม ช้อป ยามค่ำคืน
"จังหวัดชายแดนภาคใต้" หลายท่านที่ไม่เคยเข้ามาสัมผัสวิถีชีวิตของคนในพื้นที่อาจเข้าใจว่าประชาชนในจังหวัดชายแดนภาคใต้ต้องอยู่ด้วยความหวาดกลัวและหวาดระแวงจากสถานการณ์ความไม่สงบ จนต้องปรับเปลี่ยนวิถีชีวิตให้มีความปลอดภัย ในยามค่ำคืนก็ปิดประตูบ้าน ไม่มีการออกมาพบปะสังสรรค์ หรือ มีงานรื่นเริงใดๆ
แต่สำหรับอำเภอสุไหงโก-ลก รวมถึงอีกหลายๆ พื้นที่ในจังหวัดชายแดนภาคใต้ยังคงมีการใช้เวลาในยามค่ำคืนนอกบ้านกับครอบครัว และมิตรสหายกันตามปกติ เช่นเดียวกับภาครัฐที่ยังคงมีการจัดกิจกรรมในช่วงค่ำเพื่อให้ประชาชนได้มาเช็คอินผ่อนคลายความตึงเครียด  ซึ่งวันนี้ทีมงานชีวิตดี๊ดีที่ชายแดนใต้จะพาทุกท่านไปติดตามกันค่ะ
“ถนนคนเดินเที่ยวเพลินเมืองสุไหงโก-ลก” งานอีเว้นท์ประจำสัปดาห์ที่จัดขึ้นทุกวันศุกร์ ณ ฟู๊ดเซ็นเตอร์เทศบาลเมืองสุไหงโก-ลก  โดยเทศบาลเมืองสุไหงโก-ลก  ซึ่งเป็นจุดเช็คอินที่คนในพื้นที่และจากอำเภอข้างเคียง รวมทั้งชาวมาเลเซียได้เข้ามาเดินเล่นสบายๆ ยามเย็นจนถึงยามค่ำคืน เพื่อจับจ่ายซื้อสินค้า และรับประทานอาหารคาวหวานที่มีอย่างหลากหลายให้เลือกชม ชิม ช้อป จุดเด่นของการใช้พื้นที่ตรงนี้ คือ สามารถเป็นที่ออกร้านจำหน่ายสินค้าและอาหารของผู้ประกอบการภายในเขตอำเภอสุไหงโก-ลก ที่นำสินค้า ประเภทเสื้อผ้า เครื่องแต่งกายมือหนึ่ง มือสองจากแบรนด์ดังสินค้าเบ็ดเตล็ด มาวางจำหน่าย ส่วนพ่อค้าแม่ค้าขาจรที่มักเป็นกลุ่มที่นำสินค้าไปเร่ขายตามนัดในเขต อำเภอไหงโก-ลก แว้ง สุไหงปาดี ก็นำอาหารและขนมพื้นบ้านมาวางจำหน่ายให้ลองลิ้มชิมรสอย่างหลากหลาย ขณะเดียวกันกลุ่มพ่อค้า แม่ค้าที่อยู่ภายในฟู๊ดเซ็นเตอร์ และที่เปิดร้านริมทางรอบบริเวณก็ได้ประโยชน์จากลูกค้าที่มาจากหลากหลายพื้นที่ จึงเพิ่มรอยยิ้มและความสุขจากการรับทรัพย์ที่เปิดขึ้นจากลูกค้าที่พร้อมใจกันมาเช็คอินที่งานถนนคนเดินเที่ยวเพลินเมืองโก-ลก
หากมีโอกาสลองมาสัมผัสวิถีชีวิตยามเย็นจรดค่ำคืนที่งานถนนคนเดินเที่ยวเพลินมาโก-ลก ที่เต็มไปด้วยผู้คนที่พร้อมใจออกมาเดินรับลมเย็นๆ ไปพร้อมกับจับจ่ายซื้อสินค้าและอาหารมานั่งคุยกันเพลินๆภายในพื้นที่ของฟู๊ดเซ็นเตอร์ ข้าวไข่เจียวทรงเครื่องร้อนๆ ซุปเนื้อที่เคี่ยวจนเข้มข้นซักชาม น้ำผลไม้คั้นสดๆ ขนมอย่างละนิดอย่างละหน่อย  นั่งคุยนั่งกินกันไปแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับเรื่องราวของกระเป๋า รองเท้าและเสื้อผ้าที่เพิ่งซื้อจากร้านค้าในงานมาสดๆ ร้อนๆ ท่ามกลางสายลมเย็นที่พัดแผ่วพริ้วอยู่ตลอดเวลา เผลอๆกว่าจะได้กลับก็ล่วงเลยเวลา 4 ทุ่ม           ไปแล้ว
"ในทุกวันศุกร์ที่มีการจัดงานถนนคนเดินเที่ยวเพลินเมืองโก-ลก จึงเป็นพื้นที่ความสุขยามค่ำคืน ที่อยากเชิญชวนให้มาชม ชิม ช้อป" ซึมซับวิถีชีวิตชายแดนใต้ในมุมมองที่ต่างออกไป"
ศุกร์นี้แวะมาเที่ยวสุไหงโก-ลก กันนะคะ
*********************************************
กุศลิน สุวรรณโณ / ผสข.สวท.สุไหงโก-ลก รายงาน
ลิ้งค์เนื้อหาข่าว และภาพข่าว
https://drive.google.com/open?id=1MLyTs0iozP8NSMWfVd8RGfXAJmsLaKhp
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ประเด็นที่ ๓ ธนาคารปูม้า ของกลุ่มฟื้นฟูทรัพยากรปูม้า อ.ปะนาเระ จ.ปัตตานี
วันนี้​ทีมงานชีวิตดี๊ดีที่ชายแดนใต้​ จะนำทุกท่าน​ลงไปที่อำเภอ​ปะนาเระ​ จังหวัดปัตตานี​ เพื่อไปดูการฟื้นฟูทรัพยากรทางทะเล​ ให้กลับมาอุดมสมบูรณ์​เหมือน​ในอดีตค่ะ
ธนาคารปูม้า ของกลุ่มฟื้นฟูทรัพยากรปูม้า ต.ปะนาเระ อ.ปะนาเระ จ.ปัตตานี เป็นอีกหนึ่งความพยายามของคนในชุมชน ที่ได้ก่อตั้งและดำเนินกิจกรรมเพื่อฟื้นฟูทรัพยากรปูม้าให้กับท้องทะเล ด้วยวิธีการง่ายๆ แต่ก่อประโยชน์และสร้างรายได้ให้กับชาวประมงควบคู่กับการอนุรักษ์พันธุ์สัตว์น้ำ
นายสุไลมาน  ดาราโอะ ประธานชมรมธนาคารปูม้าปะนาเระ บอกกับทีมงานของเราว่า ในอดีตทรัพยากรอาหาร​หน้าบ้านมีมหาศาล แต่หลังจากปี 2540  ได้มีการใช้เครื่องมือจับสัตว์น้ำในปริมาณมาก ทำให้ทรัพยากรหน้าบ้านลดลง ตนเองและคนในชุมชนจึงมีแนวคิดว่า จะต้องฟื้นฟูทรัพยากรหน้าบ้านอีกครั้ง จึงได้สร้างธนาคารรับฝากแม่ปูที่มีไข่นอกกระดอง ที่ชาวประมงจับได้ และนำมาเพาะไข่ในถัง และบ่อพักที่สร้างไว้บริเวณชายหาดหน้าหมู่บ้าน หลังจากลูกปูโตเต็มที่ก็จะนำไปปล่อยลงสู่ทะเลเพื่อให้เติบใหญ่ต่อไป 
ด้านชาวประมงในพื้นที่ บอกว่า การจัดตั้งธนาคารปูม้าเป็นสิ่งที่ดีมาก ทำให้ชาวบ้านในพื้นที่ได้มีรายได้และสามารถประกอบอาชีพประมงได้ตลอดไป
ผลจากการบริหารจัดการทรัพยากรโดยชุมชน และการปลูกฝั่งให้รักและหวงแหนทรัพยากรหน้าบ้านของตนเอง รวมถึงการบังคับใช้กฎหมายอย่างจริงจัง ของรัฐบาลและหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในการบังคับใช้กฎหมายต่างๆ ส่งผลให้ความอุดมสมบูรณ์ของชายฝั่งทะเลปะนาเระ มีทรัพยากรท้องทะเล จนเป็นแหล่งขุมทรัพย์ในการประกอบอาชีพที่ไม่มีวันหมด 
นี่คือความพยายามที่จะรักษา​ทรัพยากร​ทางทะเล​ให้กลับมา​อุดมสมบูรณ์​อีกครั้งของชาวประมง​กลุ่มเล็กๆ ในพื้น​ อำเภอ​ปะนาเระ​ จังหวัด​ปัตตานี​ ที่ทีมงานของเรานำเสนอในวันนี้ค่ะ
**********************************************
มัสนี  บาโง​ Nbt.ยะลา​ รายงาน
ลิ้งค์เนื้อหาข่าว และภาพข่าว
https://drive.google.com/open?id=11sSHE4OqAsHCZOl-a1jxKmFW4_xaEBVe
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