
 

 
 
                                                          ขาวที่   13 / 2547     
                           วันที่  3   กุมภาพันธ   2547   

ขอแนะนําสําหรับประชาชน  เพื่อปองกัน “โรคไขหวัดนก” 
 สํานักงานเลขานุการกรมไดรับแจงจาก  ประชาสัมพันธจังหวัดขอนแกนวา ผูวาราชการจังหวัดขอนแกนได
ประกาศใหอําเภอเมือง จังหวัดขอนแกนเปนเขตแพรระบาดไขหวัดนกแลว และเนื่องจากการแพรระบาดของไขหวัดนก  
ซ่ึงอาจเปนอันตรายแกประชาชนได  หากไมมีการปฏิบัติตัวอยางถูกตอง  ผูวาราชการจังหวัดขอนแกนจึงไดขอให
ประชาชนที่เล้ียงสัตวปกทุกทานใหความรวมมือในการทําลายสัตวปก  เพื่อหยุดยั้งการแพรระบาดไขหวัดนก  ซ่ึงทาง
เจาหนาที่จะเริ่มดําเนินการตั้งแตวันที่  29  มกราคม  2547  เปนตนไป  นอกจากนี้ยังมีขอแนะนําสําหรับประชาชน  เพื่อ
ปองกันโรคไขหวัดนก   ดังตอไปนี้ 
 ๑.  โรคไขหวัดนก  ติดตอจากสัตวปก  เชน  ไก  เปด  นก  หาน  สูคนไดโดยการสัมผัสน้ํามูก  น้ําลายมูลไก  จึง
ควรลางมือใหสะอาดทุกครั้ง  หรือลางมือใหเปนอุปนิสัย  ซ่ึงสามารถปองกันโรคอื่นๆไดดวย 
 ๒.  หากพบไกปวย  หรือไกตาย  ใหแจงเจาหนาที่ปศุสัตว  เพื่อนําไปตรวจวาตายดวยโรคไขหวัดนกหรือไม 
 ๓. ไกปวยหรือไกตายรวมทั้งสัตวอ่ืนๆในบานเวลาจะจับ  ขอใหใสถุงมือยางหรือใสถุงกอบแกบกอนจะจับ  
หามใชมือเปลาจับเด็ดขาด 
 ๔.  หามทิ้งไก  และเปดที่ตายลงในแมน้ํา  หรือถังขยะเด็ดขาด  ใหขุดหลุมฝง  หรือเผาอยางใดอยางหนึ่ง  ผูใด
ฝาฝนจะถูกดําเนินคดีตามกฎหมาย 
 ๕.  หามนําไก  และเปดที่ตาย  นํามาประกอบอาหารเด็ดขาด  ใหใสถุงฝงดิน  หรือเผา และใหแจงอําเภอ  หรือ
ปศุสัตวใกลบานทานไดรับทราบ 
 ๖.   ชวงระยะที่มีการแพรระบาด  “ไขหวัดนก”  อยากิน  ไขดาว , ไขลวก ,ไกสุกๆ  ดิบๆ  หรือไกที่มีเลือดติด  
 ตองทําใหสุกเต็มที่จึงรับประทานได 
 ๗. ไก  และไขสามารถรับประทานได  แตตองทําใหสุกเต็มที่ 
 ๘.  หามนําไก  หรือเปดที่ปวย  ไกซึม  หงอย  ไกเปนหวัดมาจําหนาย  หรือเอาไปฆามาทําเปนอาหารโดยเด็ดขาด 
 ๙. ในทองที่ประกาศของจังหวัด  หามเคลื่อนยายไก  เปด  หาน  และสัตวปกทุกชนิดไปที่อ่ืนโดยเด็ดขาด  ผูใด
ฝาฝนมีโทษทางกฎหมาย  ตั้งแตบัดนี้เปนตนไป  (ขณะนี้ทุกอําเภอไดตั้งดานตรวจแลว) 
 ๑๐.ผูที่จําหนายอาหารอยาพึ่งขายไขดาว,ไขลวกหรือน้ําสลัดที่ทํามาจากไขดิบและการเลือกซื้อไกมาประกอบอาหารเพื่อ
ขายควรเลือกซื้อจากที่ที่รับรองมาตรฐาน  หรือรานประจําที่เชื่อถือกัน  และควรเลือกซื้อไกที่สด  ที่ไมมีลักษณะบงชี้วาอาจตาย
ดวยโรคติดเชื้อ  (ไกติดเชื้อ  ไกปวย  เนื้ออาจจะมีสีคลํ้า  มีจุดเลือดออก)  การเลือกซื้อไขใหเลือกซื้อที่สะอาดๆ   อยาใหเปอนมูลไกหรือขี้ไก 
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